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FORMACION
COMPETITIVIDAD Y GESTION

Crea tu producto enogastronomico sostenible y de calidad
y mejora tu oferta turistica

DESCRIPCION

El programa “Crea tu Producto Enogastrondmico Sostenible y de Calidad y Mejora tu Oferta Turistica”
es una iniciativa formativa impulsada por el Gobierno de Navarra en el marco del proyecto GATURI2
(EFA043/01), orientada a fortalecer las capacidades del sector turistico y agroalimentario para crear
experiencias enogastrondmicas innovadoras, sostenibles y alineadas con las tendencias actuales del
mercado.

Este curso esta disefiado para empresas y profesionales del ambito turistico y gastronémico que
deseen transformar sus recursos en productos turisticos experienciales, capaces de atraer visitantes,
generar valor anadido y contribuir al desarrollo sostenible del territorio.

El programa combina formacidn colectiva y mentoria personalizada, con el objetivo de acompafiar a los
participantes en la creacion real de una experiencia enogastronémica adaptada a su negocio.

A través de tres pildoras formativas online y un proceso de mentorizacion individual, los participantes
aprenderdn a crear y lanzar sus propias experiencias enogastrondmicas adaptadas a las tendencias del
mercado y a las expectativas del viajero gastrondmico actual.

Objetivos del programa:

e (Capacitar al sector turistico y agroalimentario de Navarra Pays-Basque y Béarn de Francia en el disefio
de productos y experiencias enogastrondmicas sostenibles.

e |dentificar y poner en valor los recursos gastrondmicos locales (productos DOP/IGP, paisajes,
patrimonio, cultura).

e Fomentar la diferenciacion, la calidad y la autenticidad de la oferta turistica.

e Contribuir a la competitividad y sostenibilidad del destino internacional conjunto.

FORMADORES

El programa sera impartido por un equipo de consultores especializados de DINAMIZA Asesores, con amplia
trayectoria en planificacion turistica, enogastronomia y creacién de producto turistico sostenible:

e Manuel Angel Romero Ligero: Socio-Director de DINAMIZA Asesores. Experto en planificacién
estratégica, marketing y desarrollo de destinos turisticos. Ha dirigido proyectos nacionales e
internacionales en turismo gastronémico y enoturismo, y coordinado programas como Rutas del Vino de
Espafia, Oleoturismo en Espafa, Spain Through its Wineries, Spain Brand Experiences o el Plan de Impulso
del Turismo Enogastrondémico de Euskadi.

e Anna Martin Garcia: Consultora en planificacion y gestidn turistica especializada en oleoturismo. Ha
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participado en proyectos de creacién de experiencias gastrondmicas y enoturisticas para bodegas,
destinos y marcas nacionales, como Oleoturismo Espaia, Spain Through its Wineries o Spain Brand
Experiences.

e Enrique Pérez Ruiz: Consultor senior especializado en sostenibilidad turistica y gestion de destinos. Ha
sido director de Zaragoza Turismo y gerente del Patronato de Turismo de Burgos. Cuenta con experiencia
en planes de sostenibilidad, turismo gastronémico y desarrollo de producto MICE en distintos destinos
nacionales.

A QUIEN VA DIRIGIDO

Esta accion esta dirigida a empresas y profesionales de Navarray y Pays-Basque y Béarn de Francia relacionados
con la actividad gastrondmica y el turismo: empresas productoras (conserveras, sidrerias, queserias, trujales,
bodegas, etc), empresas de turismo activo y cultural, agroturismos, museos especializados, granjas escuelas,
asociaciones, consorcios, alojamientos turisticos.

MAS INFORMACION

e Formato: en diferido online.

e Numero maximo de participantes en la formacién: 50

e En el formato en diferido no se realizan tutorias personalizadas.
e Formacién disponible en espanol y en francés.

e Accidén financiada por el Proyecto Gaturi2 que esta cofinanciado por el Fondo Europeo de Desarrollo
Regional (FEDER).

INSCRIPCION

A través del enlace de la web profesional de turismo: https://turismoprofesional.navarra.es/es/formacion-y-
calidad/programacion-formativa-dgtyc?

CONTACTO

Equipo de Formacion

Tfno: + 34 848 43 36 59

Servicio de Desarrollo Territorial Sostenible del Turismo
Turismoaren Lurralde Garapen Jasangarriko Zerbitzua
> formaturismo@navarra.es

Web: turismoformacion.navarra.es
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Creez votre produit cenogastronomique durable et de qualite et
ameliorez votre offre touristique

DESCRIPTION

Le programme «Crée ton produit cenogastronomique durable et de qualité et améliore ton offre
touristique» est une initiative de formation promue par le Gouvernement de Navarre dans le cadre du
projet GATURI2 (EFA043/01).

Il vise a renforcer les compétences du secteur touristique et agroalimentaire afin de créer des expériences
cenogastronomiques innovantes, durables et en phase avec les tendances actuelles du marché.

Ce cours s’adresse aux entreprises et professionnels du tourisme et de la gastronomie qui souhaitent
transformer leurs ressources en produits touristiques expérientiels, capables d’attirer des visiteurs, de
générer de la valeur ajoutée et de contribuer au développement durable du territoire.

Le programme combine formation collective et mentorat personnalisé, dans le but d’accompagner les
participants dans la création concrete d’une expérience cenogastronomique adaptée a leur activité.

A travers trois modules de formation en ligne et un processus individuel de mentorat, les participants
apprendront a créer et a lancer leurs propres expériences cenogastronomiques, en accord avec les
tendances du marché et les attentes des voyageurs gastronomiques d’aujourd’hui.

Objectifs du programme :

* Renforcer les compétences du secteur touristique et agroalimentaire de Navarre, du Pays basque et du
Béarn (France) dans la conception de produits et d’expériences cenogastronomiques durables.

« |dentifier et valoriser les ressources gastronomiques locales (produits AOP/IGP, paysages, patrimoine,
culture).

 Favoriser la différenciation, la qualité et I'authenticité de I'offre touristique.

e Contribuer a la compétitivité et a la durabilité de la destination internationale commune.

FORMATEUR

Le programme sera animé par une équipe de consultants spécialisés de DINAMIZA Asesores, disposant d’une
vaste expérience en planification touristique, cenogastronomie et création de produits touristiques durables :

e Manuel Angel Romero Ligero : Associé-Directeur de DINAMIZA Asesores. Expert en planification stratégique,
marketing et développement de destinations touristiques. Il a dirigé des projets nationaux et internationaux en
tourisme gastronomique et cenotourisme, et a coordonné des programmes tels que Rutas del Vino de Espana,
Oleoturismo en Esparia, Spain Through its Wineries, Spain Brand Experiences ou le Plan de Promotion du Tourisme
(Enogastronomique du Pays Basque.

¢ Anna Martin Garcia : Consultante en planification et gestion touristiques, spécialisée en oléotourisme. Elle a
participé a des projets de création d’expériences gastronomiques et cenotouristiques pour des caves, des

destinations et des marques nationales, tels que Oleoturismo Espafa, Spain Through its Wineries ou Spain Brand
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Experiences.

¢ Enrique Pérez Ruiz : Consultant senior spécialisé en durabilité touristique et gestion des destinations. Il a été
directeur de Zaragoza Turismo et directeur du Patronat de Tourisme de Burgos. Il possede une solide expérience
dans I'élaboration de plans de durabilité, de tourisme gastronomique et de développement de produits MICE
dans différents territoires espagnols.

A QUI LA FORMATION S’ADRESSE T-ELLE ?

Cette action s'adresse aux entreprises et aux professionnels de Navarre, du Pays basque et du Béarn en
France liés a I'activité gastronomique et touristique: entreprises de production (conserveries, cidreries,
fromageries, pressoirs, caves, etc.), entreprises de tourisme actif et culturel, agrotourismes, musées
spécialisés, fermes-écoles, associations, consortiums, hébergements touristiques.

PLUS D'INFORMATIONS

e Format: en ligne (en différé).

e Nombre maximal de participants a la formation: 50

e Le format en différé ne prévoit pas des tutorats personnalisés.
e Formation disponible en espagnol et en francgais.

e ction financée par le projet Gaturi2, cofinancé par le Fonds européen de développement régional
(FEDER).

INSCRIPTION

En cliquant sur le lien du site web professionnel du tourisme :
https://turismoprofesional.navarra.es/es/formacion-y-calidad/programacion-formativa-dgtyc?

CONTACT

Equipe de formation

Tfno: + 34 848 43 36 59

Servicio de Desarrollo Territorial Sostenible del Turismo
Turismoaren Lurralde Garapen Jasangarriko Zerbitzua
>4 formaturismo@navarra.es

Web: turismoformacion.navarra.es
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